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Bei Bedarf hdndigen wir Innen gerne unsere Speisenkarte mit den ausgewiesenen Allergenen aus.




0,2l Glas
Weive l-m‘F Z brocke,
2019 WeiBburgunder - Tesch 6,50
Charmant, mit feiner Frucht und einem leichten Prickeln im Abgang.
2020 Riesling Erntebringer trocken - Weingut Trenz, Johannisberg im Rheingau 8,50
Aus den Hohenlagen des Gutes, gut durchliftete Weinreben bringen einen filigranen Rheingauer hervor
2020 Sancerre Les Chaumes 9,95
Pikanter Loire Sauvignon, Stachelbeere, Buchsbaum, mineralisch
2020 Reitl — Weingut Unterhofer, Reitl 8,95
frisches Sauvignon/Chardonnay Cuvée aus Sudtirol, pikante Frische, glatt und fordernd
2019 Chablis — Domain Defaix 11,00
Ein Uppig-Saftiger Chardonnay aus dem Burgund; Pfirsicharomen, mineralische Téne.
Welve rote
2020 Chiaretto Negrar 7,50
Klarer trockener Rosé vom Gardasee, frische Leichtigkeit.
Wely rot
2019 Spatburgunder — Gebriider FuBer 850
Ein schmatziger Pinot Noir mit den klassischen Aromen, wie Herbstlaub und dunkler Johannisbeere !
2018 Chateau Mondazur - Pécharmant 9,00
Kraftvolles Cuvée aus dem edelsten Gebiet des Bergerac — dem Pécharmant. Feine Barriquenoten, viel Beerigkeit, Tannine
Lchaua,

0,1l Glas
Holsteins Riesling Sekt 6,00
Schone kraftige Perlung, erfrischende Pikanz und klare Struktur.
Saumur Crémant Brut 8,50
Flaschengarung von der Loire. Besticht durch seine weiche Fruchtigkeit, dabei trocken
Gosset Reserve Champagner Brut, 0,375 |
Zartwiirziger Duft von Pfirsichen, Apfeln, Grapefruit und frisches Brioche.
Am Gaumen elegant, reife Fruchtfille mit lebendiger Saure, stilvoll.
Coclebail 0,21 Glas
Aperol 7,50
mit Rheingau Riesling Sekt aufgegossen
Weisser Portwein mit Tonic Water und Eis 8,50
Hibiskus-Tonic 7,50
mit Limette, alkoholfrei
Leqtt
Bad Meinberger Selection — medium/still 2,50
Sudtiroler Bergapfelsaft der Firma Kohl 0,21 — verschiedene Sorten, sortenrein 4,50
Rhabarbersaft 0,2, van Nahmen — sortenrein 3,95
Safte als Schorle 0,21 3,95
Franzosische Alpenlimonade 3,95
Iced-Latte Macchiato auf Eiswirfeln 3,95
Helga Tasse

Espresso, Caffe, Cappuccino, Café au Lait, Latte Macchiato 2,90 - 4,20
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